MENU DI PASQUETTA
MARINATO DI MANZO PODOLICO CON RICCIOLI DI SEDANO E MISTICANZA CON

CREMA DI PISELLI E LAMELLE DI CARDONCELLI SCOTTATI AL TIMO

CAPRESE CON MOZZARELLA FIOR DI LATTE CON POMODORO CANDITO,
CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA E CIALDA DI PANE Al CEREALI
PRIMI
FRISCELLO AL PESTO PUGLIESE, FARINA DI MANDORLE TOSTATE E
ZUCCHINE MARINATE AL SALE MARINO E PEPE
MEZZA MANICA RIGATA CON RAGU CLASSICO DELLA TRADIZIONE E CREMA DI
PATATE AL ROSMARINO
SECONDO
STINCHETTO DI MAIALE A LUNGA COTTURA CON SALSA GREMOLATA E
VERDURE DI CAMPO
(VERDURINE CAROTE SEDANO BUCCIA DI LIMONE E VINO)
DESSERT

TRANCI DI TORTA DI MELE E CIOCCOLATO CON SALSA VANIGLIA E RHUM

COLOMBA PASQUALE

PREZZO: 40 EURO A PERSONA

ANIMAZIONE PER BAMBINI INCLUSA



