
 
 

Menù di pasquetta  
 

Marinato di manzo podolico con riccioli di sedano e misticanza con 
crema di piselli e lamelle di cardoncelli scottati al timo  

 
 

Caprese con mozzarella fior di latte con pomodoro candito, 
capocollo di Martina Franca e cialda di pane ai cereali 

 
 

Primi  
 

Friscello al pesto pugliese, farina di mandorle tostate e 
zucchine marinate al sale marino e pepe  

 
 

Mezza manica rigata con ragù classico della tradizione e crema di 
patate al rosmarino  

 
Secondo 

 
Stinchetto di maiale a lunga cottura con salsa gremolata e 

verdure di campo  
(verdurine carote sedano buccia di limone e vino) 

 
 

Dessert  
 

Tranci di torta di mele e cioccolato con salsa vaniglia e rhum  
 

Colomba pasquale 
 
 
 

Prezzo: 40 euro a persona 
 
Animazione per bambini inclusa 

 
 
	


